
Antipasti - Appetizers  
 

 

Degustazione di salumi e formaggi della Lessinia  

di “Casara Roncolato” con mostarda e giardiniera  
 

Tasting of Lessinia cold cuts and cheese from “Casara Roncolato” with 

mustard and sweet and sour vegetables 
 

Grande - Large (consigliata per quattro o più persone)                 40 

Piccola - Small (consigliata per due persone)                 22,5 

 

 

 

Melanzana fondente con caponata di verdure e cremoso al basilico                                                 12 

Aubergine with Caponata vegetables and basil lo-fresh cream 

 

 

 

Insalata di spinacetto con trota marinata,  

cetrioli, prugna, mandorle tostate e yogurt                       13 

Spinach salad with sea trout, cucumber, plum, toasted almonds, and yogurt  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Primi – First courses 
 

 

Gnocchi di malga,         13 

burro nocciola e ricotta affumicata     

Malga’s fresh ricotta cheese dumplings, dark butter and smoked ricotta cheese   

 

 

 

Vellutata di zucchine e menta  

con zucchine julienne e granella di pinoli        12 

Zucchini and mint soup with julienne zucchini and chopped pine nuts                       

 

 

 

Maccheroncino al ragù di cortile 16 

Macaroni with white meat ragù 

 

 

 

 

 

 

 

 

             

             

 

 

 

 

 

 



Secondi Piatti - Main Courses 
 

 

Tagliata di Black Angus con verdure cotte del giorno         28 

Sliced Black Angus with cooked vegetables of the day 

 

 

 

Costine di maiale alla birra di Fabio                                                                                                       20 

e miele millefiori dello zio Michele con patatine fritte e maionese alla paprika   

Pork ribs with Fabio’s beer and uncle Michele's wildflower honey               

with French fries and paprika mayonnaise 

 

 

 

Carpaccio di carne salà con insalatina di mele e vinaigrette alla senape                                    19 

Salted meat carpaccio with apple salad and mustard vinaigrette 
 

 

 

Trancio di Salmerino Alpino con erbette e patate a rondelle                                          22 

Arctic char fillet with herbs and sliced potatoes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Contorni – Side Dishes  
 
 

Verdure cotte di stagione  7 

Seasonal cooked vegetables   

  

Insalata mista                                                                                                                                         7     

Mixed Salad    

 

Patatine rustiche fritte     6 

French fries  

 

 

Per i più piccoli - For Children 
 

 

Pasta corta trafilata al bronzo   12 

Short pasta 

*al pomodoro 

With tomato souce  
 

 

*al ragù  

  with meat sauce 

 

Lasagna alla Bolognese al forno                          14 

Baked lasagna Bolognese  

 

 

 

Cotoletta di pollo alla Milanese con patatine fritte                      15 

Crispy Chicken with french fries 

 

 



Dessert - desserts 
 

 

Tartelletta con gelèe al lampone e cremoso al cocco            7 

Tartlet with raspberry jelly and coconut cream                                             

 

 

 

Gelato al Latte del Parco con fragole fresche                                                                                         5 

Milk ice cream with fresh strawberries 

 

 

 

Tarte tatine alle mele calda con crema pasticcera                                                                               6,5 

Hot apple tarts with custard                                                                               

 

 

 

Tortino al cioccolato dal cuore morbido con salsa agli agrumi                    9 

Chocolate cake with a soft heart and citrus sauce 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Servizio e pane - service and bread - 3  


